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gonflement de ces cellules dépendra de la nature et de la quantité des
substances dissoutes. Les parois mucilagineuses, par exemple, pourraient absor-
ber jusqu'a 200 fois leur volume d’eau.

Dans la couche oléagineuse, les cavités sont remplies d’huile, il semble
que l'eau ait été refoulée vers la membrane glucidique. I1 en résulte que le
degré d’humidité de la pulpe non traitée sera donc loin d'étre constant et
il est clair que cette teneur est le principal facteur physico-chimique influen-
cant le rendement en huile, puisqu’elle conditionne en quelque sorte la diffu-
sion & travers les parois cellulaires.

Le mérite de l'auteur est d’avoir essayé de déterminer les conditions
optimales de l’extraction de l'huile des pulpes. Il a trouvé que les rendements
sont les meilleurs quand la pulpe a été déshydratée aprés cuisson et avant le
malaxage : « une zone d’hydratation de la pulpe comprise entre 10 et 13 %
est nettement favorable a la décantation de l'huile ». I1 a montré, en outre,
qu'une déshydratation a la température de 80° conduit aux meilleurs rende-
ments. Ces deux conditions étant remplies, on atteint des valeurs de l'ordre
de 78 a 80 %, par rapport a la teneur totale du fruit en huile.

L. ADRIAENS.

* Les possibilités offertes par le spectre infrarouge
pour I'étude des constituants des corps gras

La séparation des constituants des corps gras a toujours été pour les
lipologues une grosse pilerrej d’achoppement. Les é€légantes méthodes de
HILDITCH : cristallisation a basse température suivie de la rectification des
esters des fractions ainsi obtenues sont longues et laborieuses.

M. LeEcOMTE a voulu rechercher si, dans le cas des corps gras, l'absorp-
tion dans l'infrarouge ne donnait pas des spectres utilisables & des fins ana-
lytiques. I1 a publié dans « Oléagineux » de Paris (5¢ An., p. 685 (1950}, 6¢ An.,
pp. 79 et 127 (1951), un article a cet égard.

Notons immédiatement que le « recours a linfrarouge fournit des résul-
tats intéressants en donnant lieu & un certain nombre de bandes bien mar-
quées ». Seulement, il semble bien que l'on en soit toujours a la période des
débuts. Et si jusqu'ici on n’a pas obtenu de résultats plus encourageants c'est
plutét une question de matériel que de principe. La plupart des chercheurs
ont, en effet, été contraints bien souvent d'utiliser des spectrographes peu
dispersifs qui ne permettent pas de différencier avec suffisamment de netteté
des composés fort voisins par leur constitution chimique.

L’auteur s'attache d'abord a I'étude des composés simples comme les
constituants purs des corps gras naturels : acides et leurs éthers-sels, qui lui
fournissent un certain nombre de bandes de référence caractéristiques pour
chaque composé.

Dans l'état actuel des connaissances, on ne peut pas encore affirmer
avec certitude la possibilité d’'identifier plusieurs composés homologues a
nombre élevé d'atomes de carbone se trouvant en mélange complexe. comme
c'est le cas pour les acides provenant de la saponification et de la salification
de corps gras naturels. Pour autant que les composés n’aient pas tous la
méme fonction chimique et ne différent entre eux que par la longueur de la
chaine carbonée, l'identification est possible. Ainsi, on peut identifier les uns
a cOté des autres les acides gras saturés et les acides non saturés.

Il est plus aisé de distinguer entre eux des stéréoisoméres. Ainsi, l'acide
oléique peut étre distingué sans difficulté de l'acide élaidique. Tous deux
ont la méme formule brute, possédent chacun une seule liaison ethylénique,
leur formule sphérique est pourtant différente : l'un a la configuration cis,
l'autre la configuration trans. Dans le cas de mélanges trés complexes com-
prenant des constituants a fonctions chimiques trés différentes, les bandes
propres a chaque fonction sont perturbées par d'autres, et ce dans des pro-
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portions dépendant et de la nature de la fonction et de son é€loignement rela-
tif d’'une autre fonction dans la méme molécule.

Revenons-en aux corps gras naturels, faits de plusieurs acides gras
combinés sous la forme d’esters de la glycérine a coté d'acides libres et de
quantités plus ou moins importantes de matiéres non saponifiables. Sans
aucun doute obtiendra-t-on des bandes d’absorption propres pour chaque huile,
mais il ne sera pas possible d'en tirer des conclusions du point de vue analy-
tique, car dans l'ensemble, tous les spectres de corps gras ont une allure assez
analogue, bien que les bandes d’absorption varient d’huile & huile. Seules les
huiles aux fonctions caractéristiques comme les huiles siccatives fournissent
des spectres spécifiques.

L’identification des composants des huiles deviendra possible si l'on pro-
céde préalablement au fractionnement des esters par rectification, chaque
fraction ne contenant plus qu'un nombre limité de constituants dont souvent
un seul prédomine. Moyennant ces opérations préalables, les méthodes aux
spectres infrarouges sont appelées & rendre au lipologue les plus grands services.

Ainsi se manifeste une fois de plus la tendance de la science moderne
qui s'efforce par tous les moyens de remplacer les méthodes purement chimi-
ques par des méthodes physiques. Une fois les fractions d’acides ou d’esters
obtenues, on renonce aux déterminations des différents caractéres physiques
et chimiques de chacune d’elles et 'on se contente de les examiner dans la
région infrarouge du spectre.

Il y a lieu de noter encore que l'apparition de fonctions nouvelles, com-
me c'est le cas lors des phénoménes d’autoxydation des graisses, peut étre mise
4 profit pour suivre, par le spectre dans l'infrarouge, 1’évolution d'une huile,

Il est incontestable qu’avec un appareillage moderne mis entre les mains
d'un expérimentateur spécialisé, I'examen des corps gras dans l'infrarouge est
appelé & alléger considérablement la tache du chimiste des corps gras.

Comme la méthode est toujours a ses débuts, il importe de constituer tout
d'abord une documentation spectrale de référence avec des corps purs, consti-
tuants normaux des lipides. Un champ de recherches particuliérement intéres-
sant est offert par I'étude de l'influence de la température sur le corps gras,
tant & l'air qu'a l'abri de l'oxydation atmosphérique.

Aux Etats-Unis, le nombre de spectographes dans les laboratoires de
recherches, dans les laboratoires industriels de contrdle et dans les établisse-
ments universitaires atteint prés de 2,000. En Europe leur nombre est encore
trés limité, sans aucun doute a cause de la grosse immobilisation de capitaux
que linstallation nécessite.

L. ADRIAENS.

Le « Trichilia quadrivalvis » (Mukeso a temo)
des hauts plateaux du Kwango
(Région Kisanji-Kianza, Kahemba-Panzi-Feshi)

Nous avons donné, dans le bulletin Zoo-L€o de janvier 1949, une note sur
cette vplante suffrutescente des sables des plateaux. Elle pourrait devenir
'arachide vivace de ces plateaux: culture qui précéderait et accompagnerait les
plantations de bambous, préconisées pour l'exploitation de leur cellulose.

Le Trichilia quadrivalvis se présente en petites touffes de 30 cm, comme
le « Ndundu », Landolphia Thollonii, le caoutchouc des herbes bien connu. C'est
comme une bruyére des sables. I1 produit des graines orangées grasses, en petits
croissants de 6 ou 7 mm, qui pendent finalement au hile. On peut comparer
sa fructification a celle du soja noir.

Le R. P. BuTaYE S. J. de la Mission de Kisanji, nous a envoyé par la
poste 10 grammes des premiéres graines de l'année. Il a da les sécher artifi-
ciellement. Il faut tenir compte de ces circonstances plutét désavantageuses
pour la teneur en huile.



